
Quali sono le fasi operative del campionamento?
a) Prelievo, preparazione delle aliquote, elaborazione della documentazione.
b) Prelievo, preparazione delle aliquote, elaborazione della documentazione, analisi di laboratorio
e) Prelievo, preparazione delle aliquote, elaborazione della documentazione, trasporto del campione, analisi

di laboratorio
Prelievo, preparazione delle aliquote, elaborazione della documentazione, trasporto del campione.

2. Indicare l’ordine corretto delle fasi di seguito riportate per eseguire il prelievo ufficiale di acqua
distribuita in rete pubblica, da destinare ad analisi microbiologica:
1) si lascia scorrere l’acqua per circa 2-3 minuti e si misura il cloro residuo libero;
2) si asciuga la bottiglia e si appone l’etichetta ai campioni;
3) si riempie la bottiglia al livello definito evitando che l’acqua tracimi dal contenitore;

si effettua di norma la sterilizzazione mediante la fiambatura.
a, 1—4—3--2
b) 2—4—3—I
c) 3—2—1—4
d) 4—3—2—1

3. Quali tra le seguenti risposte si configura in sicurezza alimentare come “rischio chimico”?
a) Alimenti conservati a temperatura non idonea
b) Alimenti contenenti virus

~/c) Alimenti contenenti corpi estranei
~,,d) Alimenti contammati con residui di prodotti fitosanitari

4. Nel IL Lgs. 81/2008 sono previste sanzioni per il rappresentante dei lavoratori per la sicurezza:
Sì.
No.
Si, ma solo per aziende con oltre 15 lavoratori.
Sì, ma solo per il “rappresentante dei lavoratori per la sicurezza territoriale”.

5. Quale o più affermazioni circa le operazioni splateamento o sbancamento sono veritiere?
a) Quando la parete del fronte di attacco non supera l’altezza di m 1,50, è vietato il sistema di scavo

manuale per scalzamento alla base e conseguente franamento della parete.
b) Nei lavori di escavazione con mezzi meccanici deve essere vietata la presenza degli operai nel campo di

azione dell’escavatore e sul ciglio del fronte di attacco.
c) Quando la parete del fronte di attacco supera l’altezza di m 1,50, è.vietato il sistema di scavo manuale per

scalzamento alla base e conseguente franamento della parete.
[~) Le risposte B e C sono corrette
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6. Se durante la valutazione di un documento trovo un allegato dal titolo “stima dei costi della sicurezza”,
di quale documento si tratta?
a) DVR
b) Pi.M.U.S

_c) P.O.S.
(~) P.S.C.

7. Che cosa è l’EFSA?
a) Fondazione Europea per la sicurezza animale
b) Ente finanziario per la sicurezza alimentare
e Autorità Europea per la sicurezza alimentare

) Ente forestale per la sicurezza animale

8. Per effettuare una misurazione della temperatura in un ambiente d lavoro, quale sonda utilizzo?
Sonda con termoigrometro.

5) Sonda con accelerometro.
c) Sonda con luxometro.
d) Sonda con anemometro a filo caldo.

9. Che cosa stabilisce il Regolamento (CE) n. 178/2002 del Parlamento Europeo?
a) Solo i principi ed i requisiti della legislazione alimentare;
b) Solo l’istituzione dell’Autorità Europea per la SicurezzaAlimentare;

I principi ed i requisiti generali della legislazione alimentare; nonché l’Istituzione dell’Autorità Europea
per la Sicurezza Alimentare;

d) La procedura applicata dall’Autorità Europea per la Sicurezza Alimentare alle richieste dei pareri
scientifici.

10. Nell’ambito della Sicurezza Alimentare, per rischio microbiologico si intende:
a) Alimenti contaminati con corpi estranei
b) Alimenti contaminati da sostanze chimiche aggiunte illegalmente
e) Nessuna delle altre risposte

7 d~’ La possibilità di contrarre malattie causate da batteri ed altri microrganismi patogeni ingenti attraverso il
consumo di alimenti
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